Bon débu‘l‘ (X1}

Jarmbon cru de Morcia et melon

€ 1o

CaPrese mozzarela de buffala Campanie

€12

Moules

3 1a Salentina servies avec pain Atamura

€ 16

Arrosticini Abruzzesi ¢ eetites brochettes )

@ P‘néces senvies avec Pa'tn nMaison

€ 10

Plateau de @romaﬁes

sélection de @romaﬂes locaux, @romaﬂe de brebis toscan
accompaﬂné de confitures, de carasau et pain maison

€ 12

Portion de gnocco Tt E Y

couvert £ 2.00



Comment continuer...

Taﬁlia‘l'QIIQS

avec sauce A la viande maison

€ 42
Casoncell

AveC sauciese {ranciacorta et romarin
avec beurre Tremosine et sauge

€ 12
Torteli

au beeuf braigé au vin Barolo
servis avec du beurre de trémosine et de la sauge

€ 12

sPaﬂheH‘\ ala pescatora
(fruits de mer)
€ 2

Pinsa luta's

garnies de parmesan, salade, tomates cerises,
stracciatela ’Puﬂl‘tese et \'\ambon cru de Norcia

£ 23 pour deux PRrsSOoNNes

Pinsa vé3é+ar'\enne

avec |é3ume3 3r‘tllé3, salade, stracciatela Pugliese.
les Iégumes sont £raichement 3r‘tl|é3

tempes de cuisson environ 20 min

£ 25 pour deux personnes



Les a‘oér'\’r'\?s

Qpériﬁ@ luta's
1 verre de vin EAr personne .

1 assiette de charcuterie, J?romaﬂe et confiture pour 2 peers.
£ 25 deux personnes

X

gpéﬂﬁ{:
4 verre de vin / spritz par pers.
amuse—ﬂueule

€ 15 pour deux ERrsonnes

X

Boissons uniquerment

vin au choix

(selon 1@ vin choisi)

£ 6,00 / 8.00

Seritz £ 2.00

Service de #1 -1230 / 48 - 14930



Planches EOUr 2 ERrSONNRS

Luta's

Sélection de charcuteries locales, Toscane, Morcia

Calabre et Pouiles

accompaﬂnée de £ruits et Iéﬂumes frais de saison,

@romaﬂes locaux , pecorino toscan , calabrais, confitures, sauces

Pa‘m MAISOoN 21 carasau

£ 5o EOUr 2 Eersonnes

*

VéﬁéJrar'\en

Léﬂumes et fruits £rais de saison , sauces |

J?romaﬂe Pecorino toscan, J?romaﬂes locaux, confitures
PAIN Mmaison et carasau

£ 2% EOUr 2 Eersonnes

*

Planche \')ambon de San Daniele
servie avec du pain maison

€ 415 EOUr 2 Eersonnes

Portion de gnocco £ Y



'Déﬁus’ra’r'\ons

y

3 verres de vin au choix par personne (liste sur la carte)

Planche avec une sélection de charcuteries

de Toscane, de Norcig, des Pouiles et de Calabre, accompaﬂnée

de Iégumeg et

fruits £rais de saison, marmelade | sauces, @romageg locaux, pecorino

toscan et calabrais | pain maison | eau et cate

£ 13 Eour deux ERrsSoNNes

2

Une bouteille de vin ( liste sur le menu )

Planche avec une sélection de charcuteries réﬂ‘nonales

et calabraises, accompaﬂnées de Iégumes et fruits £rais de saison,
rarmelade, I&onrvuéﬂes locaux, pecorino de Toscane et de Calabre, pain

MAISoN

£ 59 pour deux personnes

Portion de gnocco Lrit
€ Y



'Déﬂus’raﬂon '\mPér'\ale

MENU EOUr deux personnes

1 verre de bulles PAr personne
1 une bouteile de vin au choix
1 bouteile deau et caté

Premier Pla’r

Arrosticini ¢ brochettes )accompaﬂnés de gnocco £rit et de burrata,

Deuxieme Pla’r
Légumeg 3r‘tllés accompaﬂnés de
sauce barbecue, ?romaﬂe ala creme et tigelle

Troisieme elat
Planche avec une sélection de charcuteries locales
Toscane , Norcia , Pouiles et de Calabre, accompaﬂnée de Rgumes

fruits frais de saison , marmelades | @romaﬂeg locaux, pecorino de
Toscane et de Calabre pain maison

£ W EAr Eersonne



Plat sPéc'tal 3ourme’r

Paella de Marisco

Tous les ’tnﬂréd'ten’rs de premier choix proviennent directement
d‘EsPaﬂne.

Ce plat unique a été enrichi par nos soins de fruits de mer Il est cuit
dans un four splcial et servi dans sa propre casserole Selon la
tradition catalane

¢ Temps de cuisson environ 20 Min )

£ 55 pour deux personnes



