\ nostri a\oer\’r"\v‘\
Q‘oer‘\ﬂvo luta's

calice di vino a persona .
tagiere di salum‘\,Qormaﬁﬂ‘\ e marmeliata

£ 25 due persone

Aperitivo
calice di vino / serite,
stuzzichini

£ 415 due pRrsone

Solo bere
vino A acelta
¢ in base al vino scelto )

£ 6.00 / 8.00

Serit2 £ 3,00

Servizio dalle 44 -4230 / 18 - 1930



Buon NI .

Crudo di Morcia e melone
£ 10

Caprese di bufala Campana
€42

Saute di cozze

alla Salentina servito con pane di Atamura
£ 16

Arrosticini Abruzzesi

8 ©e22i servito con pane di nostra Proo\u%\one
£ 10

Tagiere di ?ormaﬂg‘\
selezione di ?ormaﬂﬁ‘\ locali, pecorino Toscano
servito con marmellate carasau @ pane

di nostra Proo\uz‘\or\e
€ 42

Porzione Ai gnocco Lritto
€ Y

coperto £ 3,00



Piatto SPec‘\ale

Pacla de Marisco
3ourme+

Tuthi 3[\ ‘\nﬁreo\‘\en’r\ provengono dire ttamente dalla
Spaﬁna .
con una ao\eﬁué’ra ricerca per arricchire ulteriormente
questo piatto unico nel suo 3enere e stato aﬂﬁ‘\ur\)ro altri
fruth di mare
cucinato con un forno speeciale, servito nella sua padelia
come da tradizione Catalana

¢ Tempo di cottura 20 min circa )

£ 55 due persone



come continuare.,..
Taghatele

al (‘éﬁQ a modo mio

€ 12

Casoncell

con salsiccia di £ranciacorta € rosmarino
con burro Tremosine e salia

€ 12

Tortel

con brasato al barolo
con burro Tremosine e saklia

€ 12

sPaﬁhe++‘\ alla Pesca’rora
ckeutti di mare)
€ 21

""""" L nostre P‘mse---—----—-

Pinsa luta's
Suam‘\’ra con Parm‘\ﬂﬁ\ano reﬂg‘\ano, nsalaty,
pomodorini straciatelia Pugiese e crudo di Norcia
£ 23 due persone

Pinsa veﬁe’rar\ar\a
con verdure grigiate, insalaty, straciatella Pugiese.
le verdure vengono 3r‘\3na+e al momento
tempo di cottura 20 min circa
£ 25 due persone



Taﬂl‘\er‘\

Luta's

Selezione di salumi locali , Toscana , Norcia |
Calabria e Puglia
accompagnati da {rutta £rescha g‘\ stagione , pinzimonio
?ormaﬂa‘\ locall , pecorino Toscano, calabrese
marmellate | salse
pane aﬁ@anele € carasau

£ 50 due persone

*x

Gareen

Pinzimonio , frutta fresha di stagone | salse
Pecorino Toscano |, ?orma&c)‘\ locali , marmeliate
pane arJr'\ﬁ‘\anale € carasau

£ 28 due persone

x

Téﬁl'\ere di crudo San Daniele

servito con pane di nostra Proo\u%‘\one

€ 15

porzione Ai gnocco € Y



'Deﬂus‘ra%\om
1

3 calici di vino & scelta & Eersonad (ists nel mend )
Tagiere con selezione di salumi
Toscani , Morcia | Pugia e Calabrig, accompagnati da
frutta {resca di stagone,  pinZimonio , marmaliate
salse | @ormafﬁ‘\ locali , pecorino toscano
e calabrese pane di nostra eroduzione
Aequa e cafte

£ 33 due persone

2

Una bott, di vino ¢ iieta nel ment
Tagiere con  selezione di salumi
locali ; regonali e Calabria | accompagnati da
frutta Lresca di stagone , pinzimonio ; marmalate
Qormaﬂﬁ‘\ locali , pecorino toscano e calabrese
pane di nostra eroduzione

£ 59 due persone

porzione Ai gnocco fritto

€ Y



'Deﬁus’raz‘\one \m\oer‘\ale

nMenu per due persone

1 Calice di bolicine a persona
1 una bott di vino a scelta
1 bott acqua e cakke

Prima poﬁ‘afa

Arrosticini accom‘oaﬁnaﬂ con 3nocco tritto e burrata,

Seconda portata
veraure 3r‘\3l‘\a’re accompaﬁna+e con
salza barbecue |, crema al @ormaﬂa‘\o e tigelle

Terza (aor’ra’ra

Tagiere con selezione di salumi locali
Toscani, Morcia , Pugia e Calabria | accompagnate da
frutta Lresca di stagione, pinzimonio ; marmalate
| @ormaﬁﬁ’\ locali , pecorino toscano e calabrese
pane di nostra eroduzione

£ W a pRrsone



