
 
Al vostro arrivo è disponibile un menù 

giornaliero 
 che comprende pasta fresca e varia ogni giorno 

a seconda della disponibilità. Pasta e pane 
senza glutine sono disponibili con preavviso. 

 
 

È disponibile una carta dei vini da abbinare ai 
piatti scelti  

e una birra artigianale locale, tradizionalmente 
bionda e rossa. 

 
Infine, i nostri dessert sono fatti da noi, alcuni 

con e senza glutine, la cui disponibilità può 
variare ogni giorno. 

 
Grazie per aver scelto 

 
 

 Luta'sBuon inizio…. 
Prosciutto di Norcia & melone 

€ 10 
 

Caprese di bufala 



€ 12 
 

Prosciutto San Daniele 
€16 

 
Tagliere di formaggi 

selezione di formaggi regionali, Toscani servito con 
marmellata e carasau 

€ 14 
 

Tagliere di salumi e formaggio 
€ 18 

 
Queste pietanze vengono serviti con pane artigianale 

 

 
I nostri  contorni 

Insalata mista  - Patatine fritte 
€ 5 

Come continuare……. 
 
 

Pasta fresca fatta a mano : 

 

Tagliatella 
alla Bolognese a modo mio 

€ 12 
 
 



Casoncelli 
con salsiccia di Franciacorta , rosmarino , 

burro di Tremosine e salvia 
€ 12 

 
 

Tagliolini 
Pomodirini freschi e basilico 

€ 10 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Degustazione taglieri con Vino 

1 
3 calici di vino a scelta a persona ( lista nel menù ) 

Tagliere con selezione di salumi 
Toscani , Norcia , Puglia e  Calabria,  accompagnati da 

frutta fresca di stagione,  pinzimonio , marmellate , 
salse , formaggi  locali ,  pecorino toscano  e calabrese , 

arrosticini , Gnocco fritto, pane artigianale 
Acqua e caffè 

 

€ 79 due persone 

2 



Una bott. di vino ( lista nel menù) 
Tagliere  con  selezione di salumi 

locali e regionali  accompagnati da 
frutta fresca di stagione , pinzimonio , marmallate , 

formaggi  locali e regionali, pane di nostra artigianale 
 

€ 65  due persone 
 

Opzione: Gnocco fritto  € 4 
 

* I prezzi dei taglieri sono per 2 persone * 

Degustazione tagliere di salumi 
 

Luta’s 
Selezione di  salumi locali , Toscana , Norcia , 

Calabria e Puglia accompagnati con un pinzimonio di 
verdure , frutta , 

formaggi locali , pecorino Toscano, calabrese 
marmellate , salse , pane artigianale e carasau 

 
€ 47 due persone 

Opzione : Gnocco fritto € 4 
=========================================== 

 
 

I nostri dessert sono di nostra produzione e verrà 
elencato la disponibilità al momento dell'ordine  

 
grazie  Luta's 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                 
 

                 Tagliata di Manzo alla griglia 
220 gm circa 

                            € 21 
la cottura della carne viene cotta solo nelle seguente modalità : al sangue , media ,cottura  , ben cotto 
 

                           Cuberoll  
è il cuore della costata. È il ricavato del 5 coste, ovvero fra il lombo 3 coste e l'anteriore, una delle 
parti pregiate e conosciute per la tipica Fiorentina. Viene lavorato e rifinito in maniera da non 
avere alcun tipo di scarto. Ideale per le tagliate e per la griglia. 

                             € 24 
 

                  Sautè di cozze alla Salentina 
€ 16 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

  Le nostre pinse 
Pinsa luta’s 

guarnita con parmiggiano reggiano, insalata, 
pomodorini, straciatella Pugliese e crudo di Norcia 

 
€ 25 due persone 

 
                      Pinsa vegetariana 

con verdure grigliate, insalata, straciatella Pugliese. 
le verdure vengono grigliate al momento 

tempo di cottura 20 min circa 
 

€ 23 due persone 
 
 
 
 
 
 
 

Menu’ Imperiale 
Terra & mare 



Calice di bollicine a persona 
Bott di vino a scelta  *consultare lista nel menu 

Acqua e caffè 
 

Prima portata 
Tagliere con Black Angus affumicato, 

prosciutto di cervo , petto D’oca , prociutto di alce, 
prosciutto di SanDaniele 

 
Seconda portata 

Spaghetti alle vongole veraci 
Tortelli con brasato al barolo 

 
Terza portata 
Sautè di cozze 

Tagliata di manzo 
A seguire 

Formaggio, frutta e marmellata 
 
 

€ 140  due persone 
 


