Un menu du Jjour est disponible & votre arrivée
) | comprend des pdtes £raiches et varie
chaque Jjour en fonction des disponibiités. Des
pdtes et du pain sans guten sont disponibles
avec préavis,

Une carte des vins est disponible pour
accompagner les plats choisis
ainsi quune biére artisanale locale
traditionnellement blonde et rouge.

Enfin, nos desserts sont préparés par nos
soing, certains avec ou sans 3lu’ren, et leur

o\‘\s(aon‘\b‘\l‘\’ré peut varier chaque \‘)our.

Merci davoir choisi Luta's



‘Bon débu+......
Jambon de Moecia & melon
£ 1o

Caprese di bufala
€ 412

Jambon de san daniele
£ 16

Plateau de ?romaﬁes
sélection de ?romaﬁes réﬁ‘\onaux, Toscani servis avec

marmelade et carasau
€ 14

Plateau de charcuterie et ?romaﬁe
£ R

ces 'p/afs sont sérvis dvec du pain Artisandl,

NoS accompaﬁnemen’rs
Salade mixte - Pommes {rites
€ 5



Cormment continuUe e

Pites fraiches faites 3 I8 main :

Taﬁl‘\éfﬁﬂé

alla %olognese A Mma maniére
€ 12

Casonceli

AveC saucisse Franciacorta |, romarin
beurre Tremosine et Sauge
€ 12

Taﬁl‘\ol’\n‘\
tomates cerises fraiches et basiic
£ 1o



Plateaux de dégu@ﬁon avec Vin
1

3 verres de vin au choix par personne ( liste sur menu )
Plateau avec une sélection de charcuteries
de Toscane, Morcia, Pouiles et Calabre, accom(.:aﬁnées
de {ruits {rais de saison, pinzimonio, marmelades,
sauces, ?romaﬁes locaux, @romaﬁe pecorino de Toscane
et de Calabre. arrosticini ¢ pefites brochettes Jooulettes
frites | pain artisanal, Eau et cate
£ 1 deux personnes
)

Une bouteile de vin de vin ( liste dans le menu)
Planche & découper avec une slection de charcuterie
locale et réﬁ'\onale
accom(aaﬁnée de {ruits {rais de saison , pinzimonio
marmallate |
?romaﬁes locaux et réﬁ'\onaux, pain artisanal
£ 65 deux personnes

Option : boulkettes frites € 4
* (es Erix des Planches A o\écou(.:er sentendent pour 2

‘OQVSO(\(\QS



Planche de dégug’raﬁon des charcutecrie
(uta's
Sélection de charcuteries locales, Toscane, Morcia,
Calabre et Pouiles
accompaﬁné dun pinzimonio de Iéﬁumes, Lruits,
?romaﬁes locaux, pecorino Toscano, calabrese
confitures, sauces
PAIN arfisanal et carasau
£ U deux pPersonnes

Option : boulettes frites € 4

Nos desserts sont de notre propre \oroo\ucﬁon et seront
istés pour d’\sponib“l‘\’ré lors de la commande

merci Luta's



Tranches de boeul
220 g0 environ

€ 21

1A viande est cuite uniguement comme suit ,Salsznanﬁ 4 point, bien cuit

Cuberoll

est le coeur de lentrecdte. | s‘aﬁﬁ de la 5-céte, cest-a-dire entre la longe 3-cotes et la codte
avant, lune des parties les plus appréciées et les plus connues du steak typique de la
Florentina, Elle est travailée et finie de maniere & ce quil “9 ait pas de déchets. \déale pour
les steaks et les 3r'\llao\es.

€ 24

Sauté de moules ala Salentina
£ 16




Pinsa
Pinsa luta's
garmie de parmesan, salade, tomates cerises, straciatela
Pugiese et jambon cru de Morcia

£ 25 pour deux PRrSOoNNeS

Pinsa véﬁé’rar‘\enne

avec Iéﬁumes 3r‘\llés, salade, straciatella Pugiese,
les léﬁumes sont £raichement 3r'\llés

tempes de cuisson environ 20 mMin

£ 23 deux PErsoNNe s



\m(oe.r‘\al nMenu

Terre et mer

verre de bulles PAr Personne
Bouteiles de vin au choix *voir liste sur le menu
Eau et caté

Premier plat
Planche de charcuterie avec Black Qnﬁus fumé,
jarmbon de chevreuli, jermbon doie, jermbon délan,
\‘)ambon SanDaniele

Deuxieme plat
Spaﬁhe’r‘r\ aux palourdes,
Tortell au vin Barolo braisé

Troigiéme plat
Sauté de moules
Tranches de boeuk
A suivre
@romaﬁe, fruits et confitures,

£ 140 pour deux PRrsoNNeS



