Al vostro arrivo € disponibile un Mmend glornaliero
che comprende pasta fresca e varia ogni
giorno & seconda della disponibiiitd, Pasta e
pane senza gutine sono disponibili con

Preaw‘\so.

E disponibile una carta dei vini da abbinare ai
plath sceii
¢ una birra artigianale locale, tradizionalimente
bionda e rossa.

\n€ine, | nostri dessert sono fatti da noj, alcuni
con e senza guting, 13 cui disponibilita pud

variare oSn\ 3'\omo.

GQrazie Eer aver scelto



Luta's Buon iniziows.

Prosciutto di Morcia & melone
£ 1o

Caprese di bufala
€ 412

Proaciutto San Daniele
€416

Tagliere di ?ormaﬁa\
selezione di @ormaﬁﬁ'\ reﬁ‘\onal'\, Toscani servito con
marmellata e carasau
£ 14

Taﬁl'\ere di salumi e @ormaﬂﬂ'\o
£ R

Queste ’p/@ tanze veryono seérviti con pANe ar@/ana/e

\ nostri contorni
nsalata mista - Patatine {ritte
£ 5



Come continUAre e

PASTa firesca fatta & mano :

Taﬁl‘\éfﬁﬂé

alla %oiognese a modo mio
€ 412

Casonceli

con salsiccia di Franciacorta |, rosmarino
burro di Tremosine e salvia
€ 12

Taﬁl‘\ol’\n‘\
Pomodirini {reschi e basilico
£ 1o



'Degus*a?;\one +@3I\er\ con Vino
4

3 calici di vino & scelta a persona ( lista nel mena )
Tagliere con selezione di salumi
Toscani , Norcia 'PuSI'\a e Calabrig, accom‘oaﬁr\aﬂ da
frutta fresca di stagone, pinzimonio , marmeliate
salse ?ormaﬁﬁ'\ locali , pecorino toscano e calabrese
arrosticini, Gnocco £ritto, pPane ar‘r‘\ﬁ‘\anale
Acqua e cafte

£ 39 due persone
2

Una bott, di vino ¢ lista nel menw)

Tagliere con  selezione di salumi

locali @ regonali - accompagnat da
frutta fresca di stagone , pinzimonio , marmallate
@ormaﬂﬁ‘\ locall e reﬁ'\onal‘\, Pane di nostra arJr'\fj'\anale

€ 65 due persone
OpZione: Gnocco fitto € Y

¥\ prezzi dei ’raﬁl\er\ SONo ERr 2 persone *



pegus@aone +a3|‘\ere di salumi

(uta's
Selezione di salumi locali, Toscana , Morcia
Calabria e 'Puﬁl‘\a accom(aaﬂnaﬂ con un pinzimonio di
verdure , frutta |
?ormajg'\ locali , pecorino Toscano, calabrese
marmeliate | salse ;, pane arJrlﬁ'\anale e carasau

£ 4F due persone
Op2ione : Gnocco fritto £ Y

\ nostri dessert sono di nostra Produ%‘\one e verrd
elencato la d“sPon‘\b'\l‘\’ré al momento dellordine

ﬁraz‘\e Luta's



Taﬁl‘\a’ra di Manzo alla 3r‘\3l‘\a
220 3’“ circa

€ 21

18 cotturd deld carne viene cottd solo nelle sejuenfe modalitd - al sangue , media ,cottura , ben cotto

Cuberoll

¢ il cuore della costata. E il ricavato del 5 coste, owero £ra il lombo 3 coste e lanteriore, una
delle parti Preﬁu&e e conosciute per 1a fipica Florentina. Viene lavorato e ri€inito in maniera da
non avere aleun fipo di scarto. \deale per le +a3|\a+e e per la 3r\3na.

€ 24

Saute di cozze ala Salentina
€ 16




Le nostre P‘\nse

Pinsa luta's
3uam‘\’ra con Parm'\ﬂg\ano reﬁﬁ‘\ano, nsalaty,
pormodorini, straciatelia Pugiese e crudo di Morcia

£ 25 due persone

Pinza veﬁe’rar'\ana
con verdure grigiate, insalaty, straciatella Pugiiese.
le verdure vengono grigiate al momento

temeo di cottura 20 min circa

£ 23 due persone



Menu' Imeeriale

Terra & mare
Calice di bolicine & persona
Bott di vino @ scelta *consultare lista nel menu
Acqua e cafte

Prima Por’ra’ra
Tagliere con Black Qnﬁus atfumicato,
prosciutto di cervo , petto Doca , prociutto di alee,
prosciutto di SanDaniele

Seconda portata
S‘oaﬁhe’rﬂ alle vonﬁole Veraci
Tortelli con brasato al barolo

Terza portata
Saute di cozze
Tagliata di manzo
A sequire
Formaggio, frutta ¢ marmeliata

£ 140 due persone



